
• สามารถเลอืกรายการอาหาร 7 รายการ

Please choose 7 Menus from the below list 

o รายการอาหารพเิศษ 2 รายการ – 2 from Special Menu

o รายการแกง หรอื ตม้ 1 รายการ – 1 from Curry & Soup Menu

o รายการผัด 1 รายการ – 1 from Stir-Fried Menu

o รายการอาหารทอด 1 รายการ – 1 from Deep Fried Menu

o รายการอบ หรอื ย า 1 รายการ – 1 from Baked OR Salad Menu

o รายการน ้าพรกิ 1 รายการ – 1 from Chili Paste Dip with Vegetables

• ขา้วหอมมะล ิ/ ขา้วกลอ้งมะล ิ1 รายการ – Steam Rice

• ขนมไทย 1 รายการ – 1 from Thai Dessert

• ผลไมส้ด 3 รายการตามฤดกูาล – 3 seasonal Fruit provided

• น ้าสมุนไพร 2 รายการ – 2 from Beverage Menu

• น ้าเปลา่ & น ้าแข็ง – Water & Ice



รายการอาหารพเิศษ

Snapper or Red Tilapia

• ปลากะพงหรอืปลาทับทมิ ทอดน ้าปลา – Fried fish with fish sauce

• ปลากะพงหรอืปลาทับทมิทอด ราดพรกิสามรส – Fried fish with sweet chili sauce

• ปลากะพงหรอืปลาทับทมิ นึง่มะนาว – Streamed fish in lemon sauce

• ปลากะพงหรอืปลาทับทมิ นึง่ซอี ิ๊ว – Streamed fish in soy sauce

• ปลากะพงหรอืปลาทับทมิ ผัดขึน้ฉ่าย – Stir fried fish with Chinese celery

• ปลากะพงหรอืปลาทับทมิ ผัดฉ่า – Stir fried fish with hot & spicy sauce

• ปลากะพงหรอืปลาทับทมิ ทอดกระเทยีม – Fried fish with garlic & pepper

• ปลากะพงหรอืปลาทับทมิ ทอดตะไคร ้– Fried fish with herb

• ทะเลผัดฉ่า – Stir fried seafood with hot & spicy sauce

• ฉู่ฉี่ปลาทสูด – Mackerel churches in red curry

• ผัดผงกะหรีท่ะเล – Stir fried seafood with yellow curry

• ผัดผงกะหรีป่ลาหมกึ – Stir fried squid with yellow curry

• กุง้ผัดกะปิ – Stir fried shrimp with shrimp paste

• เขยีวหวานทะเลผัดแหง้ – Stir fried seafood with green curry

• ปลาหมกึผัดไขเ่ค็ม – Stir fried squid with salted egg

• ผัดเผ็ดปลาดกุทอดกรอบ – Stir fried crispy catfish with curry

• หมกูรอบผัดพรกิขงิ – Crispy pork and yard long bean red curry

• อกไกอ่บคะนา้ฮอ่งกงน ้ามันหอย – Chicken breast with Chinese kale fried in oyster 
sauce



• ตม้ย ารวมมติรทะเลน ้าขน้ – Tom yum Seafood (hot & spicy soup)

• แกงสม้ชะอมกุง้ – Shrimp in sour soup made of tamarind paste with 
vegetable omelet

• แกงสม้ผักรวมปลากระพงทอด – Fried fish in sour soup made of tamarind 
paste with vegetable omelet

• ตม้โคลง้ปลากะพง – Spicy sour soup with snapper

• แกงค่ัวสับปะรดกุง้ – Red curry pineapple and shrimp

• แกงจดืสาหร่ายทะเล (กุง้และปลาหมกึ) – Seafood in Seaweed soup

• แกงจดืปลาหมกึยัดไสห้มหูรอืไกสั่บ – Stuffed squid in soup with chicken/ pork

• ย าตะไครกุ้ง้สด – Spicy lemongrass salad with shrimp

• ย าทะเลรวมมติร – Spicy seafood salad

• ย าคอหมยู่าง – Spicy grilled pork neck salad

• ลาบปลาทับทมิทอด – Spicy fried red tilapia salad

รายการอาหารพเิศษ



• แกงเขยีวหวานไกม่ะเขอืเปราะ – Chicken green curry

• แกงเขยีวหวานลกูชิน้ปลากราย – Green curry with fish ball

• แกงพะแนงหม/ูไก่ – Chicken/ pork red curry

• มัสม่ันไกแ่กง – Chicken Thai peanut curry 

• หมูสามชัน้เทโพ – Red curry with pork belly 

• แกงเผ็ดเป็ดย่าง – Roasted duck red curry

• แกงเผ็ดไกใ่สฟั่ก – Red curry with chicken and winter melon

• แกงป่าหมู/ไก่ – Hot & spicy red curry with pork/ chicken

• แกงขีเ้หล็กหมูยา่ง – Cassia curry with grilled chicken

• แกงเหลอืงกระดกูหมูหน่อไมด้อง – Southern sour soup with pork spar rib and 
preserved bamboo

• แกงค่ัวสับปะรดหอยแมลงภู่ – Red curry pineapple and mussels

• แกงจดืเตา้หูห้มสัูบ – Clear soup with tofu and minced pork

• แกงจดืผักกาดดองซีโ่ครงหมู – Pickled lettuce soup with pork spare rips

• แกงจดืมะระสอดไสห้มสัูบ/ ไกสั่บ – Bitter gourd with seasoned minced pork

• แกงจดืมะระซีโ่ครงหมู – Bitter gourd with pork spare rips

ประเภทแกง ตม้



• ตม้ขา่ไก่ – Chicken soup with coconut milk

• ตม้แซบซีโ่ครงหมอูอ่น – Hot & spicy soup with pork ribs

• ตม้ย าไกน่ ้าใส – Chicken tom yum (hot & spicy soup with chicken)

• ตม้ไขพ่ะโลห้มู – Egg and pork in sweet brown sauce

• แกงป่าไกบ่า้น – Hot & spicy chicken soup Thai style

• ตม้กะทสิายบัวปลาทนูึง่ – Thai coconut curry of mackerels and lotus stems

• แกงหน่อไมส้ดไก่ – Red curry with chicken and bamboo shoot

• ไกตุ่๋นฟักมะนาวดอง – Chicken and gourd with preserved lime soup

• ตม้จดืมะระเกีย่มฉ่ายกระดกูหมู – Bitter gourd and preserved mustard with pork 
spare rips

• ตม้จดืหน่อไมห้วานกระดกูหมู – Sweet bamboo shoot boiled with pork spare rips

• ปีกไกตุ่๋นยาจนีใสเ่ห็ดหอม – Braised chicken wings with shiitake, bamboo and 
mushroom

• ซีโ่ครงหมูตุน๋ยาจนีเยือ่ไผเ่ห็ดหอม – Braised pork spare rips with shiitake,  
bamboo and mushroom

• ซปุหมู/ ไกมั่นฝร่ัง – Pork/ Chicken potato soup

ประเภทแกง ตม้



• เตา้หูท้รงเครือ่งหมสัูบ – Fried tofu with gravy sauce  - pork/ chicken

• ไขยั่ดไสไ้กสั่บ – Stuffed omelets – pork/ chicken

• เขยีวหวานไกผั่ดแหง้ – Stir fried chicken with green curry

• ไกผั่ดพรกิขงิ – Chicken and yard long bean red curry

• ผัดผักรวมมติรเห็ดหอมหมู – Stir fried mixed vegetables with pork/ chicken

• ผัดบล็อคโคลีแ่ครอทหม/ู ไก่ – Stir fried broccoli with pork/ chicken

• ผัดผักรวมมติรลกูชิน้กุง้ – Stir fried mixed vegetables with shrimp ball

• ผัดผักสีส่หายน ้าแดงมังสวรัิติ – Stir fried mixed vegetables in brown sauce

• ผัดเปรีย้วหวานหม/ู ไก่ – Sweet & sour sauce fried with pork/ chicken

• ผัดผงกะหรีห่ม/ู ไก่ – Stir fried pork/ chicken with yellow curry powder

• ผัดกระเพราหม/ู ไก่ – Stir fried with holy basil - pork/ chicken

• ผัดวุน้เสน้ใสไ่ขท่รงเครือ่ง – Stir fried glass noodles

• ปลาดอลลีท่อดราดพรกิสามรส – Fried fish with sweet chili sauce

• ปลาดอลลีท่อดผัดขึน้ฉ่าย – Stir fried fish with Chinese celery

• ปลาดอลลีท่อดผัดฉ่า – Stir fried fish with hot & spicy sauce

ประเภทผัด



ประเภททอด

• ทอดมันปลากราย – Fried fish paste balls

• หมูสามชัน้ทอดน ้าปลา – Deep fried pork belly with fish sauce

• ปีกไกท่อดเกลอื – Fried chicken wings with salt

• ปีกไกท่อดตะไคร ้– Fried chicken wings with lemon grass

• ปีกไกอ่บซอสบารบ์คีวิ – Fried chicken wings with BBQ sauce

• ปีกไกช่บุแป้งทอด – Fried chicken wings 

• ปีกไกท่อดกระเทยีมพรกิไทย – Fried chicken wings with garlic and pepper

• ไกช่บุแป้งทอดราดซอสเทอรยิาก ิ– chicken teriyaki fried

• ไกเ่สน้โรยงา – Fried chicken with sesame seeds

• ซีโ่ครงหมูทอดกระเทยีมพรกิไทย – Fried pork spare ribs with garlic and pepper

• หมูสับ/ ไกสั่บป้ันทอด – Fried garlic pepper pork ball



ประเภทอบ นึง่

• ห่อหมกปลากราย – Thai steamed fish curry (Homok)

• หมูย่างน ้าพรกิจิม้แจว่ – Grilled pork with Thai spicy sauce

• ซีโ่ครงหมูอบคะนา้ – Baked pork spare ribs with soy sauce

• ขาหมูพะโลผั้กกาดดอง – Stewed pork leg

• ไขตุ่๋นทรงเครือ่ง – Steamed egg (Kai Thoon)

• ปีกไกตุ่๋นพะโลผั้กกาดดอง – Stewed chicken wings

• ไกน่ึง่ซอีิ๊ ว – Steamed chicken with soy sauce

• ฉู่ฉี่ปลาดอลลี่ – Dolly fish in red curry

• ปลาดอลลีน่ึง่ซอีิว้ – Steamed dolly fish in soy sauce

• ปลาดอลลีน่ึง่มะนาว – Steamed dolly fish in lemon sauce



ประเภทน ้าพรกิ ผักสดและผักตม้

• เตา้เจีย้วหลน – Preserved soy bean dip

• น ้าพรกิปลาท ู– Fried mackerel with shrimp paste sauce

• น ้าพรกิลงเรอื – Naam prick long rau

• น ้าพรกิหนุ่ม – Northern Thai green chili dip

• น ้าพรกิออ่ง – Northern Thai red chili dip

ประเภทย า สลัด

• หมูมะนาว – Spicy pork salad with lemon sauce

• ลาบหมู/ ไก่ – Spicy minced pork/ chicken salad

• น ้าตกหมู/ ไกท่อด – Spicy grilled pork salad

• ย าวุน้เสน้รวมมติร – Vermicelli salad

• ย ากา้นคะนา้หมสัูบไขต่ม้ – Spicy Chinese kale salad

• ย าไขด่าวทรงเครือ่ง – Spicy fried egg salad

• ย ามะเขอืยาวไขต่ม้ – Spicy grilled eggplants salad

• ย าปลาทสูมุนไพร – Spicy Thai mackerel salad



ประเภทขนมไทย

• สาคูแคนตาลูปน ้ากะทิ – Sago cantaloupe in coconut milk

• สาคูแคนตาลูปนมสด – Sago cantaloupe in fresh milk

• ขนมกลว้ยบวชชี – Banana dumplings

• ขนมลอดชอ่งไทย – Lod chong dessert in coconut milk

• ครองแครงกะทิ – Caramelized crisps in coconut milk

• ขนมบัวลอยเผอืกแกว้ – Taro balls in coconut milk

• ขนมบัวลอยสามสี – Rainbow Thai glutinous rice balls (Bua Loi)

• ฟักทองแกงบวด – Pumpkin in sweet coconut milk

• บวดเผอืก – Taro in sweet coconut milk

• สาคูเปียกมะพรา้วออ่น – Sago and young coconut meat boiled in syrup and 
topped with thick coconut cream

• สาคูเปียกถั่วด า – Coconut sticky rice with coconut black bean soup

• ซาหริม่ – Sweet noodles in coconut milk syrup

• โบก๊เกีย้ (ขนมหวานเย็นไหหล า) – Bok kia

• น ้าแข็งใสทรงเครือ่ง (วุน้มะพรา้ว ขา้วโพด มันเชือ่มลูกชดิ ทับทมิกรอบ)

• เฉากว๊ย – Grass jelly



ประเภทน ้าสมนุไพร

• น ้ามะตูม – Bale fruit juice

• น ้าตะไครใ้บเตย – Pandan & Lemongrass juice

• น ้าเกก๊ฮวย – Chrysanthemum tea

• น ้ากระเจี๊ยบ – Rosella juice

• น ้าอัญชนัมะนาวน ้าผึง้ - Butterfly pea juice with honey lime

• น ้าสม้ – Orange juice

• ฟรุตพัน้ช์ – Fruit punch

• น ้าล าไย – Longan juice


